Submarino 

Ingredientes:
  400 g de chocolate meio amargo em tablete 

  4 xícaras de leite 

  1 colher (chá) de essência de baunilha 

  2 colheres (sopa) de açúcar 

Modo de preparo:
Misture o leite com o açúcar e leve ao fogo para ferver. Divida o chocolate em 4 copos. Retire o leite fervente do fogo e acrescente a essência de baunilha. Despeje o leite bem quente sobreah, o chocolate, coloque uma colher em cada copo e sirva bem quente. 

Fonte: receita do Chef Luiz Cintra
