BATATA ASSADA

Ingredientes

2 batatas

2 colheres de sopa de creme de leite

Manteiga

Brócolis o quanto baste por pessoa

100 gramas de queijo ralado

Pimenta

Modo de Fazer

Lave as batatas em água fria e seque

Muito bem. Fure-as com um garfo.

Coloque as batatas numa forma e leve para

Assar por mais ou menos uma hora e meia

Ou até o centro amolecer.Retire as batatas do forno,

E com uma faca faça um corte em formato de cruz. 

Coloque o brócolis numa panela com um pouco de

Água e deixe ferver por 4 minutos.Corte em pedaços 

Pequenos.Deixe escorrer .Misture o creme de leite e o

Queijo ralado.Usando o garfo aperte os cantos das

Batatas para abri-las.

Atenção: peça ajuda de um adulto para os procedimentos

Com o forno. Faça com cuidado.

